Dans les restaurants
scolaires de [llInstitution
Robin, I'ensemble des ceufs
utilises dans les différentes
recettes, proviennent de
poules élevées en « plein air
». Mais a quoi correspond

S

cette appellation ?

L'appellation « plein air » garantie de meilleures conditions en
faveur du bien-étre animal. Ce mode d'élevage permet aux
poules de vivre dans de plus grands espaces et de sortir en
journée. Lorsgu’elles sont élevees en cage ou au sol, les poules
grandissent dans des batiments fermes, souvent sans lumiere du
jour et sans acces a l'extérieur.

Pour encourager un mode d'élevage plus respectueux du
bien-étre animal, les oeufs utilises dans lensemble des
préparations de patisseries, de quiches, d'omelettes, d'ceufs durs,
de flans... sont exclusivement issus de poules élevées en « plein
air » et d'origine France!

Pour identifier cette appellation chez vous, il faut regarder I'ceuf
d'un peu plus pres : avez-vous déja remarquée qu’il y a une
inscription dessus ?

| s'agit d'un code, que lon peut retrouver également sur
‘'emballage, et qui permet d'expliquer le mode d'élevage de la
poule qui I'a pondu. Ce dernier correspond a un chiffre allant de 0
a 3. Il permet d'identifier si la poule vit en cage (code 3), au sol en
batiment ferme (code 2), si elle a un acces au plein air (code 1) ou
Si elles sont élevees selon le mode de production biologique (code
0).
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