
Des sauces et soupes préparées sur place

Chaque jour, Fatiha et son équipe régalent les nombreux élèves
de l'Institution Robin avec leurs préparations culinaires. La
girafe, un robot plongeur de grande taille, facilite grandement
la tâche en permettant de mélanger de grandes quantités
d’ingrédients à la perfection. « Avec lui, je peux préparer jusqu'à
50 litres de soupe d'un coup », explique Fatiha. Ce robot, plus
grand que ceux utilisés par les particuliers, permet une texture
homogène et garantit une qualité constante, quelle que soit la
quantité.

Des préparations variées grâce à la girafe

Programmable et puissant, le robot plongeur intervient dans la
réalisation de nombreuses recettes. Que ce soit pour mixer des
légumes en velouté, préparer des sauces onctueuses ou encore
mixer des fruits pour des coulis, la girafe est un outil
indispensable en cuisine.
Quand la technologie facilite la vie en cuisine, ce sont les élèves
qui en profitent, avec des plats frais, équilibrés et toujours faits
avec passion.

À l'Institution Robin, un drôle de
robot appelé la "girafe" s’est fait
une place incontournable en
cuisine. Ce robot plongeur est un
précieux allié pour Fatiha, qui
l'utilise principalement pour
réaliser de délicieuses sauces et
des soupes.
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Plus d’actualités sur la restauration scolaire,
rendez-vous sur so-happy.fr ou sur l’app

http://www.so-happy.fr/

