
des fromages, Fatima adore mettre du cœur dans ses créations,
avec une astuce gourmande qui fait toute la différence : l’ajout
de pépites de chocolat dans sa recette.  

Fatima, passionnée par le chocolat et soucieuse de faire plaisir
aux petits gourmands, se réjouit à chaque fois que l’un de ses
gâteaux soit au menu. « Quand les enfants me disent qu’ils ont
adoré le dessert, je suis regonflée à bloc ! » déclare-t-elle avec un
grand sourire.

Le secret gourmand de Fatima

Préparé avec soin le matin, ce gâteau est devenu un véritable
succès dans le restaurant scolaire. Farine, sucre, levure, lait,
huile végétale et cacao en poudre constituent la base de
cette douceur chocolatée. Mais le secret de Fatima pour un
plaisir maximal réside dans l'ajout généreux de pépites de
chocolat, qui fondent à chaque bouchée.

Une chose est sûre, à l’Institution Robin, le gâteau au
chocolat de Fatima est un dessert incontournable qui
illumine les repas des enfants.

Dans la cuisine de
l’Institution Robin, les
desserts font le
bonheur des enfants, et
particulièrement le
fameux gâteau au
chocolat de Fatima.
Chargée des desserts et 
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Plus d’actualités sur la restauration scolaire,
rendez-vous sur so-happy.fr ou sur l’app

http://www.so-happy.fr/

